


SOFTS
Evian	 5.9	 6.8 
	 50cl	 100cl

Badoit	 5.9	 6.8 
	 50cl	 100cl

Coca	 5.9 
Normal/zéro	 25cl

Sprite	 5.5 
	 25cl

Fanta	 5.5 
	 25cl

Ice Tea Pêche	 5.5 
	 25cl

Ginger beer	 5.9 
	 33cl

Diabolo	 5 
Grenadine, menthe	 33cl

JUS DE FRUITS	 6.9 
	 25 cL

Jus de pomme 

Jus d’orange 

Jus d’ananas 

Jus A.C.E
(Carotte, orange, citron) 

Nectar de mangue

BOISSONS CHAUDES
Espresso/Déca	 2.7

Allongé/Déca	 2.7

Noisette	 2.9

Double Espresso	 5.2

Café crème	 4.2

Cappuccino	 6.2

Thé Dammann	 5.5

Chocolat chaud 	 4.7 
maison

Chocolat Liégeois	 5.7 
Lait	 +0.5

MOCKTAILS   8.9
Bellini 
Bellini sans alcool à la pêche blanche

Floreale Mule 
Martini Floreale sans alcool, jus de citron 
vert, ginger beer

Virgin Mojito 
Jus de pomme, jus de citron vert,           		
sucre de canne, menthe, limonade

Virgin Pina Colada 
Jus d’ananas, jus de coco, sucre de 
canne

Prix net et service compris. La maison n’accepte pas les chèques.



APÉRITIFS 
Martini blanco	 6
ou rosso

Campari	 6

Pastis	 6

Kir	 6

Kir Royal	 8

DIGESTIFS
Amaretto	 6

Limoncello	 6

Sambuca	 6

Get 27	 6

Bailey’s	 7

Aramagnac Janneau VS	 8

Calvados Christian Drouin	 9

Henessy VS	 10

Rhum

Don Papa vanillé 7 ans	 12
Bacardi 8 ans	 13
Santa Theresa 1796	 16

Whisky

Jack Daniel’s	 10
Nikka From the Bareel	 14
Craigellachie 13 ans	 15
Angel’s Envy	 17

Vodka

42 Below	 9
Grey Goose Original	 12

Gin

Bombay Sapphire	 11

Tequila

Cazadores	 10
Cazadores reposado	 12

SPIRTUEUX 
4 cL

BIÈRE BOUTEILLE   7.9
Corona - 33 cL

LBF Ambrée - 33 cL

Mort Subite - 33 cL

BIÈRE PRESSION	 25CL	 50CL

Pelforth Blonde	 4.5	 7

Affligem blanche	 6	 8.7

Gallia IPA	 7.5	 9.5



LES FAMILLES DE COCKTAILS
LES SPRITZ 13.9

Aperol
Aperol, Prosecco Riccadonna, soda

Campari
Campari, Prosecco Riccadonna, soda

Limoncello
Limoncello, Prosecco Riccadonna, soda

St Germain
St Germain, Prosecco Riccadonna, soda

LES MULES 10.9
Moscow

Vodka, jus de citron vert, Ginger Beer 

London
Gin, jus de citron vert, Ginger Beer

Cuban
Bacardi, jus de citron vert, Ginger Beer

Mexican
Tequila, jus de citron vert, Ginger Beer 

LES SOUR 12.9
Amaretto

Amaretto, angostura bitters, blanc d’oeuf, jus de citron vert, sucre de canne 

Whisky
Whisky, angostura bitters, blanc d’oeuf, jus de citron vert, sucre de canne

Pisco
Pisco Macchu spirit, angostura bitters, blanc d’oeuf, jus de citron vert, sucre de canne

Clover Club
Gin, purée de framboise, blanc d’oeuf, jus de citron vert, sucre de canne

 Toute consommation d’alcool doit obligatoirement s’accompagner de nourriture.









VINS BLANCS
Pinot Grigio DOC delle Venezie

Robe jaune clair, fruité et élégant avec des arômes de pomme verte et de poire. 
Recommandé pour les apéritifs et les salades.

Chardonnay Terre Forti DOC
Robe jaune paille, doux et délicat avec des notes minérales  
rafraîchissantes, au goût de pomme, de poire et d’agrumes.  

Recommandé avec les pasta et le fromage.

Côtes de Gascogne Villa Dria
Robe jaune vif, rond et onctueux avec des notes  

de fruits exotiques et d’agrumes. 
Recommandé avec les pasta, apéritifs et viandes.

VINS ROSÉS
Bardolino classico DOC Pasqua 

Rosé intense et fin avec des senteurs de fleurs et de fruits. 
Recommandé avec des pasta et la viande.

Côtes de Provence - Miraval
Robe brillante et limpide, riche et minérale  

avec des notes de groseille et de rose. 
Recommandé avec les apéritifs et les légumes.

VINS ROUGES
Montepulciano d’Abruzzo la Calenzana DOC

Robe rouge grenat, arômes de fruits rouges avec des notes fumées. 
Recommandé avec les charcuteries ou les pasta.

Chianti Leonardo Da Vinci DOCG
Robe rouge grenat, arômes de fruits rouges avec de fines notes fumées. 

Recommandé avec du poulet ou du boeuf.

Mouton Cadet - Baron de Rothschild - Héritage
Robe cerise noire aux reflets rubis, ample et généreux avec des notes de noix 

et de fraise des bois. Recommandé avec la viande, le fromage affiné et les 
desserts
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Prix net et service compris. La maison n’accepte pas les chèques.


